
 
 
 
Cronograma do evento - AGRICULTURA FAMILIAR como agregar valor 

 
08h00 – 08h45  Recepção dos participantes e entrega de crachás  
 
08h45 – 09h00  Abertura  -   ( AEAAV  Mario e hélio – IFDRS/ Otimiza  Mayara e José 

Luiz  – AAVR – S. Rural Pedro Pelegrini e Alex Bastos e Sandra Rangel, CMAU/OAB) 
 
09h00 – 10h30 - Painel 1 – Por Implementação de Programas de 
Acreditação/Certificação? – Moderador – Eng. José Luiz Martini – Otimiza 
Assessoria Técnica LTDA./ AEEAV  
 
09h00 - 09h15  Certificação Local e GLOBALG.A.P - Helen Prosdocini, GLOBALG.A.P 
09h15 - 09h30  Protocolos de Certificação impulsionando a Cadeia Primária, Natália 
Lima, QIMA/WQS  
09h30 - 09h45 Como conquistar reconhecimento de BPA via o Programa Global 
Markets ABRAS - Alexandre Momesso, Master Key Consulting 
09h45 -10h00 Agricultura Familiar: Importância, Desafios e Novos Caminhos, Cássia 
Tavares, Bosque dos Pinheiros Agroindústria 
10h00 - 10h15 O Desenvolvimento da Cadeia Primária de Abastecimento - Giampaolo 
Buso, Paripassu 
10h15 - 10h30 Perguntas e Caso de Sucesso de Produtor Certificado - Sítio Lagoa 
Dourada, Paulo Veldt de Wit 

 
10h30 -10h50 - Coffee Break 



 
10h50 – 12h10  Painel 2 – Ferramentas e soluções sustentáveis para Cadeia 
Primária – Moderador - Alexandre Momesso, Master Key Consulting 
 
10h50 - 11h05  A visão do Varejo para a Agricultura Familiar, Márcio Milan, ABRAS  
11h05 - 11h20 Facilitando a comercialização de Produtos da Agricultura Familiar, Marco 
Bergamini – meuCeasa 
11h20 - 11h35 Alternativas para evitar o êxodo rural em Regiões Metropolitanas, 
Eduardo Furcolin, Território Rural 
11h35 - 11h50 Sustentabilidade e Emergência climática -Importância da Agricultura 
Familiar ontem, hoje e sempre - Ellen Lopes, IFDrs e Food Design 
11h50 - 12h05 - Importância das Pequenas Propriedades na Manutenção dos Recursos 
Hídricos -  Dra. Elza Torres 
12h05 - 12h10 Moderação 

 
 12h10 – 13h10 Almoço 

 
13h10 – 14h50 - Painel 3 – Com a Fabricação de Produtos Artesanais, 
Gourmetização e Tecnologias de Alimentos – Moderadoras  - Moderadoras: Nataly 
Toledo e Paula Porrelli, Mudá Pesquisa e Inovação em Alimentos 
 
13h10 – 13h25 Produtos Frescos Higienizados, Manoel Oliveira, Ibrahort 
13h25 -13h40 Importância do desenvolvimento de fornecedores locais para a indústria 
de alimentos, Frederico Kladt, Liotécnica 
 

Casos de Sucesso de Produtores Artesanais e Produtos Gourmets  
13h40 – 13h55 Apiário Barduchi, Gilson Barduchi 
13h55 – 14h10 Martini Alimentos, Marcos Martini 
14h10 – 14h25 Grifo Beer, Maria Cecilia de Oliveirwwwa Rennó  
14h25 – 14h40 Compô, Elaine Teatin 
14h40 – 14h50 Moderação do painel  
 
  
14h50 – 16h00 Painel 4 – Como fortalecer a área Rural com Agroturismo e 
Gastronomia?  Moderadora : Mayara Athayde - IFDrs 
 
14h50 – 15h05 O  Impacto do Agroturismo na Agricultura Familiar, Carlos Vinicius 
Bersan, Associação de Turismo Amigos do Vale, Valinhos -SP 
 
15h05 – 15h20 Cocais trilhas educação Ambiental, José Armando Valdevino -  
“Turbale” 
 
Casos de Sucesso  
15h20 - 15h35  Vinícola – Chão de Pedra, Regina e Pedro -  
15h35 - 15h50  Caso de Sucesso: Sítio Catavento - Itu, Eliana Monteiro e José Renato 
Brando 
15h50 - 16h00 Perguntas e considerações finais e Degustação de Produtos Artesanais  
16h00 - 17h00 Encerramento do evento – Musical - Kadu Barros 
 

* Nota: sujeito a alterações                
  

 


